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Comienza la aventura!



Como cualquier verdadero andaluz, pero es el olor lo que me atrae cada vez. Cuando

tenía alrededor de catorce años, a mi padre y a mi nos pidieron que hiciéramos algunas

reparaciones en una bodega”.

“Cuando entré en la bodega, un olor tan mágico y potente me golpeó. Me llenó los

sentidos, me inundó y me poseyó. El aroma del vino permaneció conmigo desde ese

mismo día y no pude sacarlo de mi mente. Desde entonces he conocido el camino que

tengo que seguir ".

durante más de

treinta años

Siempre me ha gustado beber vino

LA BODEGA

MERLOT JF 2018
Bodega Joaquín Fernández

Ronda, Málaga

Uva: 100% Merlot
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"Para eso necesitaba un lugar como este, y tuve treinta años para pensar

exactamente lo que quería y cómo iba a hacerlo."
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Su premio más codiciado es el Oro que ganó en

Viena en 2014 por su Garnacha, superando todas

las participaciones de otros 37 países y más de

11,000 otros viñedos.
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Un blanco elaborado con uva tinta.

 

2 ,%&/ 3'4,5$* &!, )('6&!+,! ¿se puede hacer vino blanco con uva tinta?
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Para hacer este vino, el rendimiento es bajisimo: 

de 1 Kg uva salen tan solo 200 ml mosto.
 

EL VINO
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UVA
Merlot
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La uva merlot también es conocida con los siguientes nombres:

Alicante, Bigney Rouge, Crabutet noir, Merlau Rouge, Merlaut

Noir, Merlo, Merlo Noir, Merlot Rouge, Planta de Médoc, Sème

du flube, Sémilhon rouge, además de Vitraille.

Hoja (haz y envés) y pámpano joven de la variedad merlot



FICHA DE CATA



¿Cuál es su nombre y función en la bodega?

Moisés Fernández González, administrador.

 

¿Cómo y cuándo nació este proyecto vinícola y hacia dónde os lleva?

Año 2000, era y es el sueño de mi familia, disfrutar de lo que hacemos.

 

¿Puede definirnos su filosofía como elaborador?

Elaborar vinos de calidad a precios asequibles para el disfrute de todo el

mundo.

 

¿Qué cree que marca la diferencia en vuestros vinos?

El mimo por nuestros Vinos y su condición ecológica.

 

¿Cuál es la parte más importante de vuestro proceso productivo?

Todas las partes son importantes, pero sin una buena uva poco puedes

hacer en bodega.

MOISES FERNÁDEZ

ENTREVISTA CON EL ELABORADOR



MOISES FERNÁDEZ

ENTREVISTA CON EL ELABORADOR

¿Por qué elegisteis ese nombre para el vino?

Claro, simple y descriptivo.

 

Elija un plato con el que armonizar vuestro vino. 

Cualquier tipo de plato ligero perteneciente a la dieta mediaterránea.



Barton & Guestier

Côtes de Provence, Francia

LA BODEGA

TOURMALINE 2019

Uva: 50% Garnacha, 30% Cinsault,

20% Syrah.
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Tourmaline

EL VINO
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Posiblemente sea

una de las variedades

tintas más plantadas

en el mundo

D'.0 6!& &1 +'#(& &$ +!#$%0 #' "&1!'%#-0 -& '#

*"!%# &1 '# &-#- -& '#1 ()-&1" :!#$-0 '# .#"$#+/# 0

."&$#+/& %)&$& 371 -& CE #B01 &$ #-&'#$%& &1

+!#$-0 $01 2")$-# 1! 3&50" 4"0-!+%0! -#-0 6!&

1!1 "&$-)3)&$%01 "&-!+&$ +0$ '# &-#-! '# *"!%#

%)&$& 371 +#"7+%&" 8 1& 02%)&$& !$ ()$0 -& 3#80"

+#')-#-"

Syrah



 ! "#! $%&!' () *+),-*.*/! 01& 2! .!/*2*+!+ +) (" /"2-*#1! &)3"*)&) 4"/'1 (12 %

-)40)&!-"&!( !2-!(" !+)45( )( &)(*(-),-) ! ),.)&4)+!+)(#  ! /)0! +) 2! #!&*)+!+

3") )(-!41( -&!-!,+1 -*),) /")&01" )( )&6"*+! /1, (!&4*),-1( 2!&61( % +)2*/!+1("

("( 472-*02)( '122)81( 2! +*.)&),/*!, +) 1-&!( #!&*)+!+)(# 91& 72-*41"

("$4!+"&!/*:, )( 0&)/1;# 

$$

$"( 41(-1( +)(-!/!, 01& ("$/121& #*#1 &181 <&*22!,-) % 1(/"&1" ("( -!,*,1( (1, 4"%

("!#)( % 4")(-&!, ",! !/*+); 3") )(-!&5 0&)(),-) ), )2 0!2!+!& +) /"!23"*)&

/!-!+1&# 

$

=2 !&14! 3") +)(-!/! ! 2! #!&*)+!+ )( +) .&"-! ,)6&! 4!+"&!" /1, ,1-!( +)

6&1()22!" #*12)-!( % 41&!( (*2#)(-&)(# >)/")&+! ! 2! .&!4<")(! % 4!,-*),), )2

!&14! +) 0*4*),-1 1 /!,)2! % /2!#1#

 

 1( #*,1( +) )(-) -*01 +) "#! ),#)8)/*+1( ), <!&&*/! +) &1<2) !4)&*/!,1 % .&!,/?(

,1 -14!, 4"/'1 !&14! ! 4!+)&!" 0)&1 (* <*), )( /*)&-1 3") )2$/")&1" !'"4!+1 %

,1-!( 2*6)&!( +) #!*,*22! () ",), ), /!+! <1-)22! +) #*,1 $%&!' @&*!,;!#

 

=2 /!&5/-)& +) )(-! #!&*)+!+ )( (:2*+1" !+3"*&*),+1$ 0)&(1,!2*+!+ /1,.1&4)

),#)8)/),"$!",3") ,1 '!% 3") 12#*+!& 3") 21( #*,1( 8:#),)( ), )2 0!2!+!& 1.&)/),

'1&*;1,-)( *,)(0)&!+1(#

El  origen de la uva Syrah no está claro, ya que algunos autores

vitivinícolas la relacionan como origen francés por su gran viticultura;

otros indican que procede de Siracusa en Silicia; y otros consideran

que su origen está en Shiraz, la ciudad persa.
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LA BODEGA

SUPERTACK 2018

Bodegas Cueva

Utiel Requena

Uva: 100% Tardana con lias Bobal

Los vinos Cueva by

Mariano se exportan a

20 países y están

presentes en muchos de

los más prestigiosos

restaurantes con varias

estrellas Michelin.
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EL VINO

Bodega del siglo XVIII, bien

conservada, cuenta actualmente

con una producción media de

unas veinte mil botellas entre

tinto, blanco, espumosos y

licores.

macerado con lías de bobal
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FICHA DE CATA



¿Cuál es su nombre y función en la bodega?

Mariano, gerente, enólogo y "vinatero.

 

¿Cómo y cuándo nació este proyecto vinícola y hacia dónde os lleva?

En el 2002, para hacer vinos creativos y recuperar variedades autóctonas

del lugar.

 

¿Puede definirnos su filosofía como elaborador?

Elaborar la uva con el mayor respeto y hacer lo mismo con el vino, sin

intervención de otro producto que no sea la propia uva.

 

¿Qué cree que marca la diferencia en vuestros vinos?

Que son vinos SINCEROS.

 

¿Cuál es la parte más importante de vuestro proceso productivo? 

Desde la vendimia hasta la botella, cada momento influye en como será

nuestro vino.
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¿Por qué elegisteis ese nombre para el vino?

Super tak  quiere decir en danes y en sueco: gracias.

 

Elija un plato con el que armonizar vuestro vino.

Salmón, pescadilla... cosas que necesiten un vino con acidez pero poco

alcohol.
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